sur pile, 1l § equipe progressive-
ment et installe un chai 2
Beaune afin de pouvoir vinifier
lui-méme les vins qu'il com-
mercialise. Six années plus tard,
sa maison a trouvé un rythme
de croisi¢re : tous les blancs,
ainsi qu'une bonne partie des
rouges sont élaborés sur place,
et de solides contrats avec de
trés bons vignerons permettent
un approvisionnement en rai-
sins ou en moiits de gualité.
Ne produisant que 45 000 bou-
teilles par an, la maison Alex
Gambal souhaite conserver son
statut de “petite structure”,
méme s5i elle ambitionne
maintenant d’acquérir des
vignes. Nous avons été particu-
litrement séduits par la qualicé
des vins d’appellation générique
Bourgogne, si souvent décevants
ailleurs. Les blancs sont parti-
culi¢rement savoureux et raffi-
nés. Les grands crus de la Cote
de Nuits sont, hélas, produits
en infime quantité. La produc-
tion, en 2002, sera heureuse-
ment plus importante.

LES VINS RETENUS

Blancs

ok % (K
BOURGOGNE
2001

Achat de moiits. Cette entrée
de gamme se mantre d’'un
excellent niveau. Le vin est vif
et net en altaque, avec de 1'élé
gance et un joli gras. L'élevage
est fondu et la finale est mar-
quée par une jolie acidité. Un
vin de fruit et de plaisir prét 3
consominer.

9,90 €

ok
(CHASSAGNE-
MONTRACHET
2001

Achat de moits. Produite a

hauteur de seulement 840 bou- |

teilles, cette splendide cuvée
démontre tout le savoir-faire
de la maison. Son nez de péche
blanche, de miel et de fleurs
est magnifique. En bouche, le

| LA REVUE DU VIN DE FRANCE W OCTOBRE 2003

vin se montre raceé et concen-
tré, mais sans aucune lourdeur.
Délicieux aujourd'hui, il
affiche un grand potentiel.
20,50 €
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SAINT-AUBIN PREMIER CRU
Meurgers Dents
de Chien 2001
Achat de mofts. Trés typé, avec
des notes d'agrumes, de
pomine et une pointe de miné-
ralité. La matiére est délicate
et élégante, mais ne manque
pas de chair. Il est taillé pour

la garde. Un remarquable rap- |

port qualité|prix.
Rouges

ok Ak
GEVREY-CHAMBERTIN
PREMIER CRU
Lavaut Saint-Jacques 1999
Achat de raisin. Comme bon
nombre de vins de Bourgogne

1710€

du méme millésime, ce gevrey |
est actuellement dans une |

R X
CLos VOUGEOT1
2001
602 bouteilles produites. Le vin
exprime un style fin et délicat
du Clos Vougeot. La matiére est
mire, concentrée et élégante.
L’élevage maitrisé préserve la
fraicheur et le fruit. 51 €

(GAMBAL EN CHIFFRES

Chiffre d'affTaires 2001 :
' B12 446 euros.

Nombre de bouteilles produites
par an ; 45 000,

NOTRE APPRECIATION

@ Sélection Lrés stricte des achats.

‘Petitesse de la production.
Image encore confidentielle.




